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• 8 月 4 日オペラ座チケット販売開始 

• バコニ地方の義賊祭 

• ワイン・プレス・ツアー（メディア向け） 

• ハンガリー三大陶磁器ツアー放送 

• メディア情報（トラベルプラン） 

• ハンガリーイメージ（パラチンタ） 

8 月 4 日オペラ座チケット販売開始 

既報の通り、ブダペスト国立オペラ座の公演は 9 月 26 日から 08/09 年のシーズンが始ま

りますが、9 月分のオンラインチケットは 8 月 4 日月曜日午前 10 時（日本時間の 17 時）から

開始されます。オペラ座公演プログラムについてはニューズレター138 号をご覧下さい。 

バコニ地方の義賊祭 

8 月 8 日から 10 日まで、バコニ（Bakony）山地のジルツ

（Zirc）の町で、第 10 回義賊祭が開催されます。 

ブダペストから西へおよそ 90km にあるジルツの町は、う

っそうとした森林に覆われたバコニ山地の心臓部とも呼ば

れており、19 世紀には時の権力に刃向かう義賊たちの隠れ

家の一つでした。このハンガリー中の義賊たちを集め回想

するお祭りが、4 日間にわたり開催されます。主な内容は、ジビエ料理コンテスト、馬の品評

会、民俗音楽舞踊、義賊の結婚式など。 

ブダペストからのアクセス： 

鉄道：ブダペスト南駅から Veszprém 駅乗継 Zirc 駅まで 133km 2 時間 45 分 

車：Budapest - Bicske – Bodajk – Zirc 約 115km 約 2 時間 

 
ジルツのシンボル、シトー派修道院教会 

ワイン・プレス・ツアー（メディア向け） 

ハンガリー政府観光局は 9 月 22 日（月）から 25 日（木）まで開催される、ワイン・プレス・ツ

アー参加者を募集します。 

このツアーはハンガリーの著名なワイン生産地である、トカイ（Tokaj）、エゲル（Eger）、エチ

エク（Etyek）をめぐる、新聞・雑誌・TV などのジャーナリスト向けで、弊政観が成田出発から

帰国までの航空券や宿泊などのほとんどの費用を負担いたします。 
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募集要項は次の通りです。 

• 期間：9 月 21 日（日）から 27 日（土）まで 5 泊 7 日。ただし、日本からの参加者は、別途

前泊または延泊が可能。 

• 募集人員：日本から 1 名。（ブダペストで各国から集まる参加者と合流します。） 

• ガイド言語：英語 （参加者は英語でのコミュニケーションが可能な方） 

• 募集締め切り：2008 年 8 月 25 日（月） 

• 政観の提供事項：航空券ならびに現地滞在費用（宿泊、食事、移動などの費用） 

• 参加者の提供事項：参加者は何らかのメディアに、記事等をお書きいただきます。 

• お問い合わせ：info@hungarytabi.jp まで。 

• プログラム：(若干のプログラム変更の可能性があります。 

2008 年 9 月 視察するワインセラー等 レストラン 宿泊 

21 日 ブダペストへ移動  Budapest 泊 

22 日 
Budapest 

ブダペスト市内観光 Gundel Corinthia Royal 

23 日 

Tokaj 

Paratinus Cellar 

Oremus Cellar 

Tokaj wine presentation 

Boncia Andrássy - Talcal 

24 日 

Eger 

St. Andrea Cellar 

Bojki Cellar 

Gál Cellar 

Fehér Szarvas Eger Park 

25 日 

Etyek 

Hernyék Cellar 

Rókusfalvi Cellar 
 Budapest 泊 

26 日 帰国へ  機内泊 

27 日 帰国   

ハンガリー三大陶磁器ツアー放送（BSJ ジャパン） 

8 月 3 日（日）14 時から 15 時まで、BS ジャパンで「ハンガリー三大陶磁器ツアー」を放送い

たします。 

メディア情報（トラベルプラン） 

トラベルプラン  

8 月号 

 Far East Reporters Inc. 

 

食が誘う中欧の異郷ハンガリー 

 

文：菅原 千代志 

（5 ページ） 

 

上記の書籍や雑誌は政観事務所内で閲覧できます。 
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ハンガリーイメージ（パラチンタ） 

 
分量の材料をかき混ぜた後に炭酸水を加えるのがコツ 

専用のフライパンで焼く 

 

アンズやイチゴなどのジャムを巻いて完成 

ハンガリアン・スイーツの定番、パラチンタ（palacsinta）ハンガリー風クレープ 

材料は小麦粉、たまご、ミルク、砂糖、塩と炭酸水。この炭酸水を使うところが、おいしい

パラチンタを作るコツ。 

パラチンタ 10 枚の材料 

• 小麦粉：200g 

• 塩：少々 

• たまご：2 個 

• 砂糖：お好みにより 

• ミルク：1 カップ 

• 炭酸水：1/2 カップ 

• アンズやイチゴジャム、チョコレートクリームなど 


